
Camembert di bufala servito tiepido con miele, fichi e frutta secca (250 g - 2-3 persone) 

Büffelkäse Camembert, lauwarm serviert mit Honig, Feigen und Trockenfrüchten (250 g - 2-3 Personen)

Camembert-style buffalo cheese served warm with honey, figs and dried fruit (250 g - 2-3 people)

31

Patate dippers con trentin grana, tartufo nero e maionese fatta in casa

Dippers-Kartoffeln mit Trentingrana, schwarzem Trüffel und hausgemachter Mayonnaise

Potato dippers with Trentingrana, black truffle, and homemade mayonnaise

16

Tagliere di speck e formaggi locali

Platte mit Speck und lokalen Käsesorten

Platter of speck and local cheeses

21

Spiedino di gamberi con panure alle erbe e salsa teriyaki (2 gamberi)

Garnelenspieß mit Kräuterpanade und Teriyaki-Sauce (2 Garnelen)

Herb-crusted prawn skewer with teriyaki sauce (2 prawns)

8

Caviale Calvisius servito con ”pan brioche” e burro aromatico

Calvisius-Kaviar, serviert mit ”Brioche-Brot” und aromatisierter Butter

Calvisius caviar served with ”brioche bread” and aromatic butter

55 / 10 g

138 / 30 g 

A P P E T I Z E R



S T A R T E R S
Formaggio di malga fritto su misticanza e marmellata di mirtilli rossi fatta in casa

Gebratener Almkäse auf Blattsalaten mit hausgemachter Preiselbeermarmelade

Fried alpine cheese on mixed greens with homemade lingonberry jam

21,50

Carne salada trentina, salsa allo yogurt, pinoli e mirtilli

Trentiner ”Carne Salada” mit Joghurtsauce, Pinienkernen und Heidelbeeren

Trentino cured beef “carne salada” with yogurt sauce, pine nuts and blueberries

20,50

Battuta di fassona al coltello, spuma al trentin grana, mela dell’alto adige e chips di polenta

Fassona-Rindertatar (von Hand geschnitten) mit Trentingrana-Mousse, Südtiroler Apfel und Polentachips

Knife-cut Fassona beef tartare with Trentingrana mousse, South Tyrolean apple and polenta chips

24,00

F I R S T  C O U R S E S 
Cappuccino di polenta di storo con fonduta di gorgonzola e tartufo nero

”Storo-Polenta-Cappuccino” mit Gorgonzola-Fondue und schwarzem Trüffel

”Storo corn polenta cappuccino” with Gorgonzola fondue and black truffle

21

Risotto al pino mugo, goulasch fine di cervo, crumble di parmigiano e polvere di mirtillo rosso

”Risotto” mit Latschenkiefer, feinem Hirschgulasch, Parmesan-Crumble und Preiselbeerpulver

Mountain pine risotto with fine venison goulash, Parmesan crumble and red-lingonberry powder

24,50

Gnocchi di patate fatti in casa agli scampi

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Scampi

Homemade potato gnocchi with scampi

26,50

Maccheroncini fatti in casa al ragú di coniglio, ”Schüttelbrot” croccante e zeste di limone

Hausgemachte Maccheroncini mit Kaninchenragout, knusprigem ”Schüttelbrot“ und Zitronenzeste

Homemade maccheroncini with rabbit ragout, crispy “Schüttelbrot” and lemon zest

24,50

Spaghetti alle arselle ”monograno felicetti”

”Monograno Felicetti” Spaghetti mit Venusmuschel

”Monograno Felicetti” spaghetti with clams

 29,00

M A I N  C O U R S E S
Lobster sandwich

42

Tagliata di angus con verdure wok e patate novelle

Angus-Tagliata mit Wok-Gemüse und jungen Kartoffeln

Sliced Angus beef with wok-cooked vegetables and baby potatoes

29,50

Fiorentina Steak

9,50 / 100 g

Costata Steak

8,00 / 100 g

Ribeye Steak (2 pax)

112 / 650 g€

S I D E  D I S H E S 
Patate novelle arrosto | Geröstete junge Kartoffeln | Roasted baby potatoes

Cipollotto brasato | Geschmorter Lauchzwiebel | Braised spring onion

Verdure wok | Wok-Gemüse | Wok vegetables

Insalata mista | Gemischter Salat | Mixed salad

8,00

Coperto | Gedeck | Cover charge

4,50



Tiramisú espresso 

12

Mousse di yogurt e miele, croccante alle noci pecan e mango

Joghurt-Honig-Mousse mit Pekannusskrokant und Mango

Yogurt and honey mousse with pecan brittle and mango

11,50

Namelaka al cioccolato bianco, variazione di lamponi crumble di ”Linzer”

Weiße-Schokolade-Namelaka, Himbeervariationen und “Linzer”-Crumble

White-chocolate namelaka, raspberry variations, and “Linzer” crumble

12

Gelato ”Fienile” (lampone/cioccolato/ vaniglia)

”Fienile”-Eiscreme (Himbeere/Schokolade/Vanille)

”Fienile” ice cream (raspberry/chocolate/vanilla)

10,50

Torte fatte in casa

Hausgemachte Kuchen

Homemade cakes

8

Strudel di mele fatto in casa con salsa alla vaniglia

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce

Homemade apple strudel with vanilla sauce

10,50

D E S S E R T S


