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APPETIZER

Formaggio di malga fritto su misticanza e marmellata di mirtilli rossi fatti in casa
Gebackener Almkase auf Blattsalat mit hausgemachter Preiselbeermarmelade
Fried Alpine Cheese on Mixed Leaf Salad with Homemade Cranberry Jam

21,50

Patate dippers con tartufo nero e maionese fatta in casa
Dippers-Kartoffeln mit schwarzem Triffel und hausgemachter Mayonnaise
Dipper Potatoes with Black Truffle and Homemade Mayonnaise

16

Tagliere di speck e formaggi locali
Platte mit Speck und lokalen K&sesorten
Platter of speck and local cheeses

24,50

Gambero con pane panko e salsa agrodolce (2 gamberi)
Garnelen in Panko-Panade mit Si3-Sauer-Sauce (2 Stiick)
Panko-Crusted Shrimp with Sweet and Sour Sauce (2 pieces)

11

Camembert di bufala tiepido con miele, fichi e frutta secca
Warmer Biffel-Camembert mit Honig, Feigen und Trockenfriichten
Warm Buffalo Camembert with Honey, Figs and Dried Fruit

31 /250 g (2-3 pax)



STARTERS

Battuta di Fassona al coltello, fonduta di trentingrana, mela dell’Alto Adige e pan brioche
Fassona-Rindertatar, Trentingrana-Fondue, Sidtiroler Apfel und Briochebrot
Hand-Cut Fassona Beef Tartare, Trentingrana Fondue, South Tyrolean Apple and Brioche Bread

26

Carne salada trenting, salsa allo yogurt, pinoli e mirtilli
Trentiner “Carne Salada” mit Joghurtsauce, Pinienkernen und Heidelbeeren
Trentino cured beef “carne salada” with yogurt sauce, pine nuts and blueberries

24,50

Tartare di Salmone con avocado e salsa ponzus
Lachstatar mit Avocado und Ponzu-Sauce
Salmon Tartare with Avocado and Ponzu Sauce

24,50

FIRST COURSES

Crema di patate e barbabietola, uovo a 63°C e porro fritto
Kartoffel-Rote-Bete-Cremesuppe mit 63°C-Ei und frittiertem Lauch
Potato and Beetroot Cream Soup with 63°C Egg and Crispy Fried Leek

22

Risotto allo zafferano, ragu di capriolo, coulis di frutti rossi e nocciola tostata
Safranrisotto mit Rehragout, Waldfrucht-Coulis und gerésteten Haselnissen
Saffron Risotto with Venison Ragout, Red Berry Coulis and Toasted Hazelnut

28,50

Gnocchi di patate fatti in casa agli scampi
Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Scampi
Homemade potato gnocchi with scampi

28

Maccheroncini fatti in casa al ragt di coniglio, “Schittelbrot” croccante e zeste di limone
Hausgemachte Maccheroncini mit Kaninchenragout, knusprigem “Schittelbrot” und Zitronenzeste
Homemade maccheroncini with rabbit ragout, crispy “Schittelbrot” and lemon zest

25

Spaghetti alle arselle “monograno felicetti”
"Monograno Felicetti” Spaghetti mit Venusmuschel
“Monograno Felicetti” spaghetti with clams

32
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MAIN COURSES

Tartare sandwich:
Tartare di fassona leggermente condita, rucola, grana, pomodoro secco e maionese fatta in casa
Leicht angemachtes Fassona-Rindertatar mit Rucola, Grana, getrockneten Tomaten und hausgemachter Mayonnaise

AR

Lightly Seasoned Fassona Beef Tartare with Rocket, Grana Cheese, Sun-Dried Tomatoes and Homemade Mayonnaise
34

Tagliata di Angus Australia con verdure Wok e patate novelle
Australisches Angus-Rindersteak in Scheiben geschnitten mit Wok-Gemise und jungen Kartoffeln
Sliced Australian Angus Beef Steak with Wok Vegetables and Baby Potatoes

32,50

Bavetta di Angus con verdure wok e patate novelle
Angus Flank Steak mit Wok-Gemise und jungen Kartoffeln
Angus Flank Steak with Wok Vegetables and Baby Potatoes

31

Fiorentina Steak

11/100g

Tomahawk Steak
10,50 /100 g

Ribeye Steak (2 pax)
112 /650 g

SIDE DISHES

Patate novelle arrosto | Geréstete junge Kartoffeln | Roasted baby potatoes
Verdure wok | Wok-Gemise | Wok vegetables
Insalata mista | Gemischter Salat | Mixed salad
Insalata di cappuccio | Krautsalat | Cabbage Salad

9
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DESSERTS

Tiramisy espresso

17,50 (2 pax)

Gelato “Fienile” (lampone/cioccolato/ vaniglia)
"Fienile”-Eiscreme (Himbeere/Schokolade/Vanille)

“Fienile” ice cream (raspberry/chocolate/vanilla)

12

Mousse di yogurt e miele, salsa al mango e croccante alle noci pecan
Joghurt-Honig-Mousse mit Mangosauce und knusprigen Pekannissen
Yogurt and Honey Mousse with Mango Sauce and Crunchy Pecans

12

Semifreddo al pistacchio, caramello salato e crumble di vaniglia
Pistazien-Parfait mit gesalzenem Karamell und Vanille-Crumble
Pistachio Semifreddo with Salted Caramel and Vanilla Crumble

12

"Kaiserschmarrn” al grano saraceno con gelato alla vaniglia
Buchweizen-Kaiserschmarrn mit Vanilleeis
Buckwheat "Kaiserschmarrn” with Vanilla Ice Cream

21



